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"™ CBexwnii B3TIA
CKBO3b apoMaTHeMHIITHe maphl U3
_KYXOHB [IPOCTYNAOT KOHTYPEI HE3HAKO-
\MBIX ¥ IUKOBUHHBIX CTPaH. PelenTsl 61107
PACIIUPAIOT KYJTMHAPHYIO reorpaduio
'0OBIYHOTO YUTATENA. YUTATETDh BAYMIH-
BBIU B J03POBKe Macjia, OBOIel U Msc-
HOTrO apia HaBepHAKA YBUAUT COITUATb-

HO-KYJIBTYPHBIE KOZIbL. A DEIKUI HbIHE
YUTaTENb UX pacmudpyer...

[71aBHOe JOCTOMHCTBO KHUTHU «[Ipuriia-
IIeHNe» — HeOOBIYaiHO CBEXXUM B3IV §
Ha HEe3HAKOMBIE CTPaHbI. [I0BEPXHOCTHBII |
TYPU3M C er0 CTaHJapPTHBIMU IPOTPaMMa-
MU KYJIBTYPBI ¥ OT/[bIXa MPUTYIIA B HAC
OIIyIIeH!UA IePBOOTKPHIBATE .

ECJIN TPAAULNOHHBIN WWBENLAPCKUN OBEJ C ETO UEPAPXU-
E CMEHbI BNtOJ PETYNUPYET BECEAY COTPAME3HUKOB, ®OP-
MWPYET EE CIOXET, TO BEJTOPYCCKUI, C BbICTABJIEHHBIMU
HA CTOJ1 CPA3Y BCEMW ACTBAMM U HANMUTKAMMW, NPEAMONA-
FAET UMNPOBU3ALINIO B OBLEHUN

La multi ani (mosza.)
C nHeM poxaeHusn!

O61mecTBy «/Ipy3bst Pecity vy MoJZIOBbI» UCIIOTHUI-
¢ OH rof! B anpeste IpolwIo epBoe OTYETHO-BEIOOP-
Hoe cobpanue obmiecta JIPM. Obecrievennas [1IBeit-
Ljapysi POTAHYJIA PYKY APYKObI caMo¥i 6eIHO cTpaHe
EBpoIIbl. 3T 3aC/Iy;KUBaeT He TOIbKO IPU3HAHUSA, HO

U yBa)KeHUA. AKTHBHBIE JIIOAU U3 001acTel 9KOHOMH-
KU, TIOJIUTUKY Y KYJIBTYPHI 3@ TOJI YCIIEJIM MHOTO€: Bedep
€ BeJIMKMM MascTpo EBrenveM /lora, ayKijuoH IUTIOLIe-
BBIX MI'PYIIIEK I MOJIZIAaBCKUX CUPOT B TporeHe (moza-
POK M3MepsuUIca B 00beMe: 1,5 M ), MEAULINHCKHE MaTe-

e puasIsl Ui TyGepKy/Ie3HO#H 60bHUIE! B Benbriax (coTHU
TIPOCTBIHEH, O€JIBIX XaIaTOB, IITIPHULIEB U T.[1.), GeCIUIaTHbIE TIEPEBOABI IS YIUTE-
JIeH IIKOJIBI CTIETIBIX, TIPHe3KaBIINX HabHpaThes onbiTa B [[IBeHapum.

B 2008 rozy 3arraHIpOBaHO HECKOJBKO Ky/IbTYPHBIX MEPOIPUATHIA,
BKJIIOYas KOHIEPTHI, II0e3JKY B OCEHHIO MOoJIZI0BY, BCTPEYY IIBEHIIAPCKIX
OpraHusanyii, paboraromux B MoJZoBe, U Ipyrue.

OOIIeCTBO COCTOUT M3 38 WIEHOB U MPUIVIANIAET BAC TPUHATH AKTUBHOE
y4yacTue B CBoel AedTenbHocTH. THGopMaruio 06 obiiecTBe BE HaliieTe Ha
crpanune www.moldova-schweiz.ch .

Jloomuna Jlaybe

[TpAMBIMU COABTOPAMHU JKYPHAJIUC-
TOB MOYXHO Ha3BaTh BEJIHUKOJIEITHBIX
doTorpados: VipuHy AeKcaHAPOBY,
BukenTtus Kumnesa (o6a us benapy-
cu) u Onusuto Xowicenep (IlIBedapus),
YKPACUBIIUX KHUTY BHIPA3UTETbHBIMHU
dotorpaduamu. [IpeacTaBiaeHb MHO-
TOYHMC/IEHHBIE PELenThl OJII0/, TpUIeM
He 13 CTaHZAPTHBIX TIOBAPEHHBIX KHUT,
a UMEeHHbIe, UHUBUIyaJIbHbIE, CEMEH-
HBIE PElEeNTHl.

OpuruHaabHbIN JU3alH KHUTH,
CO3ZlaHHBIN U3BecTHHIM B EBporie rpadu-
KoM-Zu3aiiHepoM Ilerepom ®peem, BKIIIO-
YaeT TEKCTHI Ha TPeX A3bIKaX — HeMell-
KOM, 6eJI0pyCCKOM U PYCCKOM.

[TpoekT u kHura «Eingeladen» («I1pu-
IalnieHye») 6bUI 3aZ[yMaH U PeaJn30BaH
KynbrypkoHTaKTOM «Aapray-bemapyce»,
KOTOPBIM PYKOBOAMT I-ka Ma/ieH Pait
11pu yyactuu benopycckoro GpoHza Ky/IbTy-
PHL. [IpOeKT Kak 6bI TIOABOAUT UTOT 6osee
YyeM I5-IeTHEMY COTPYAHUYECTBY KAHTOHA
C BOCTOYHOEBPOTIEHCKOI CTPAaHOU U /laeT
| €My HOBBI{ UMITYJIBC.

«PYCCKAA WBENLAPUA», MAN 2008
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DIE AUSGEH-AGENDA DER MEUEM ZURCHER ZEITUNG

Benefizkonzert Duo Kopatchinskiy
(Violine und Cymbal)

Benefizkonzert fur tuberkulosekranke Kinder in Moldova.
Eine Begegnung der besonderen Art ist jene mit der
moldawischen Musikerfamilie Kopatchinsky. Emilia und
Viktor Kopatchinsky sind international anerkannte
Musikvirtuosen aus Moldawien, sie treten u.a. in Gstaad
auf dem Menuhin Festival. Kopatchinsky haben sich schon
frih der traditionsreichen und hochwertigen Musikkultur
ihrer heimatlichen Folklore gewidmet. Ihr Heimatland ist
das armste Land Europas. Weil sie die Note in ihrer Heimat
sehen, sind sie bereit ihre Kunst fliir Moldawien
einzusetzen.Sie erleben nicht nur einen musikalischen
Hochgenuss, sondern Sie unterstiitzen auch das
humanitare Projekt der Vereinigung Freunde der Republik
Moldova. (Cinergy)

Klassik

Freitag, 5. September 2008, 19:30h bis 22:00h

Kirche St. Peter
St. Peter-Hofstatt 1
8001 Zrich

http://www.st-peter-zh.ch/

# Empfehlungen und ¥ Premiere, Vernissage, ¥ abgesagt, ausverkauft,
Veranstaltungen mit Finissage verschoben
Ereignischarakter
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1 Paket Blatterteig, rechteckig
200 g Feta

1 Teig ausrollen und in vier gleich grosse
Teile schneiden.

2 Fetakase mit der Gabel zerdrlicken oder grob
raffeln, mit Quark, Eigelb, Krautern und Pfeffer
mischen.

3 Fullung auf die vier Teigstlcke verteilen,
vier Rouladen wickeln und mit Ei bestreichen.

4 Die Rouladen wahrend 15 Minuten bei 220
Grad im vorgeheizten Ofen backen.

Nach dem Backen abkiihlen, in Stiicke schneiden
und zum Apéro servieren. Dazu passt ein
trockener, korperreicher Weisswein (Elsasser,
Graves, Sauvignon blanc, Riesling).

Fotowettbewerb geht in die Verlangerung
Wo sind lhre Schnappschiisse?

Der Jamie-Oliver-Holzkohlen-Kugelgrill ist noch nicht vergeben!
Der Fotowettbewerb wird bis zum 31. Dezember verlangert.
Grund: Es wurden nur zwei Handy-Schnappschisse eingeschickt.
Gerne mochten wir erfahren, woran das liegt. Ist ein Wettbewerb
im info Uberflussig? Ist es zu kompliziert mit dem Handy? Oder
gibt es andere Grinde? Schreiben Sie uns an infored@helsana.ch
und mailen Sie uns Ihren schonsten Schnappschuss — egal ob
mit Handy oder Fotoapparat geknipst!

info N°8/2008  Foto: Ludmila Laube

Service
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